- ATELIER DE PATISSERIE
e AVEC MARLENEGIOIA

Lol

On patisse le “sans gluten”
Les basiques du quotidien, des farines
alternatives
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Un atelier sans gluten
DS SAMEDI 14 MARS
débutants, curieux ou o
passionnés, chacun DE 14H A 16H
repart avec ses fiches LABATUT

recettes et le savoir-
faire



